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Aparilan  t^dqiqcular  fwlic^sindi)  mmyynn  edilmi^dir  ki,  Azctrhuycanda  qidu  ni?qs<nlbri  iipun  islifac^  t  i^n 
hey\-an  nwhsullar  mikohiotasmin  .vc?r  v,?  nov  i^rkihifw  JhrqbnirLv.  Anali-bi  .amam  i 

mdhsuUar  mikoloksinbrin  miqdanna  gors  muqayis3  edilmi^  va  n^tic3  etiboril?  onlarin  mi.yv,tb>  o  ^1  r)rn  ms  ?  .m 
yiikssk  gostsriciya  malik  oldugu  nw$ahid3  edilmi^dir. 
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Son  dovrbr  hayatimizin  nuixialif  aspektbrinda 
elrni-texniki  taraqqinin  artmasi  va  onun 
noticabrinin  tatbiqinin  geni^bnmasi  ib 
xarakleriza  cdilir.  Ilk  baxi^dan  miisbat  alamat  kimi 
dayarbndiribn  bu  hal  tibbi  vo  ekoloji  baximdan  o 
qadar  da  miisbat  qiymallandirilmir.  Bela  ki,  miixtalif 
tayinath  mahsullarin  istehsal  proseslarinm  inki§af 
suratinin  giindan-guna  yuksaidilmasi  va  buna  miivafiq 
olaraq  da  xammallardan  istifadanin  artmasi  artiq 
ba§ariyyat  U9un  aci  olan  naticalari  da  ortaya  qoyur. 
0traf  muhitin  “bioloji”  9irkbnmasi,  ekoloji  vaziyyatin 
pisb^masi,  qida  zaharbnmabri  va  s.  kimi  tazahurbr 
bunu  ayani  ^kilda  subut  edir  [AjieKceeB  M.  A.n  ap.. 
2007;  Bajibi6epanH  B.H.  h  ap-,  2.010;  1  yaxoa  C.A., 
2004].  Bunlann  da  qar§isuun  ahnmasi  rniiasir  <idvrun 
elrnin  ictimayyat  qar^isinda  qoydiigu  muhum 
vazifabrdan  hesab  edilir  va  bunlar  arasinda  msanlar 
uciin  qida  lavinatli  mahsullarin  hazirlanmasi  ib  bagli 
olanlar  xusu^i  onam  kasb  edir.  Bela  ki  yer  Uzarmda 
movcud  olan  canlilarm  an  yubsak  mki^af  saviyyasinda 
davanan  insanlann  atraf  muhit  amilbnnin  dayi5il- 
masina  o  cumbdan  qidaya  olan  miinasibati  digar 
canhlaniikindan  farqbnir.  Odur  ki,  yeyinti  sanayesi 
sahasinda  9ali§anlann  an  muhiim  vazifas.  ahalimn 
normal  hayat  faaliy>'ati  U9un  istanibn,  o  cumbdan 
ekoloji  baximdan  alven^li  olmayan(masabn,  i  , 
quraqUq,  radiasiya  fonu  yuksak 
Luri  olan  qida  maddabri  ib  tamm  etmak  o  malidir. 

Tadqiqatin  aktualhgi.  Mslum  oldugu  kimi,  msan 
qidasmm  asasmi  bitki  va  heyvan  rnan^ali  material- 
Ldan  ahnan  rnahsullar  ta^kil  edir.  Du^diir  ge^.kca 
bu  qida  manbabri  arasinda  gobabkbnn 
9akisinin  artmasi  mU§ayiat  olunur,  lakin  bdki  va 
heyvanlar  insanlann  qidaya  olan  tabbatmm  odan 
masinda  halalik  asas  manbo  rolunu  .saxlamaqdadir. 

Lakin  diinya  ahalisinin  saymm  durmadan  artmasi 
va  bu  artimin  tabii  olaraq  onlarin  qidaya  olan 
tabbaimin  da  artmasi  ib  mii^ayiai  olunmasi  qida 
taminatinda  muayyan  problcmbi  yaradir.  e9  ta 


tasadiifi  deyil  ki,  hazirda  diinyanm  bir  90X  olkabnnda 
milyonlarla  insan  qida  9ati§mamazligi  kimi  problemi 
aydin  §akilda  hiss  edir  (httE://www.worldwatch.o.?a/- 
svstem).  insanlann  asas  qida  manbayi  hesab  edibn 
bitki  va  heyvan  rnan^ah  mahsullarin  torkibinda  eyni 
zamanda  digar  canlilarm,  o  cUmbdan  rnikroor- 
qanizmbrin  qidalanmasi  U9un  zaruri  olan  maddabr  var 
va  bu  mahsullarin  demak  olar  ki,  hamisinda  ya 
mikroorqanizmbrin  ozlarina,  ya  da  onlarin  meta- 
bolitbrina  rast  galinir.  Istar  mikroorqanizmbrin 
ozbrinin,  istarsa  da  onlarin  metobolidarinin  insanlann, 
ebca  da  bitki  va  heyvanlarm  ozbrinin  saglamhgina. 
ebca  da  bitki  va  heyvanlardan  ahnan  qida  mah- 
sullannin  keyfiy>'at  va  kamiyyat  gbstaricibrina  tasiri 
he9  da  hami^a  miisbat  yondan  dvayarbndirilmir  [94, 
lOlj.  Odur  ki,  qida  maqsadbri  Uv'iin  nazarda  tutulan 
xammallarin,  yanmfabrikatlann,  ebca  da  hazir  mamu- 
latlarin  mikrobioloji  baximdan  tahliikasizliyinm  tadqiqi 
aktual  xarakter  da§iyir. 

Tadqiqatin  maqsadi  qida  maqsadbri  U9un  nazar¬ 
da  tutulan  bazi  bitki  va  heyvan  man§ali  mateiiallann 
mikrobioloji  cahatdan  qiymatbndirilmasi  olmu^dur. 

Tadqiqat  obyekti  qida  maqsadbri  U9un  istifada 
edibn  bazi  bitki  va  heyvan  man^ali  rnahsullar  mal  ati, 
qoyun  ati,  toyuq  ati  va  bir  sira  meyvabr  olmu!>dur. 

Tadqiqatin  nietodikasi  nazari  tadqiqatlar  asasan 
adabiyyat  malumatlarina  istinad  edilir,  tacriibi  tadqi¬ 
qatlar  isa  mikrobiologiyada  qabul  edibn  qaydalara 
asasan  koloniyalann  seyrakla^dirilniasi.  tami/  kultu- 
ranin  ahnmasi,  kulliiranm  tamizli>ini  \izual  va  mik- 
roskopik  qiymatbndirilmasi  va  onlarin  kultuial-inor- 
foloji  va  fizioloji  alamallara  asasan  tartib  edibn 
mUvafiq  layinedicilara  gbra  identilikasiyasi  prosesi 
olnui^dur. 

Mnteriiilliir  va  inu/.akiraiar 

Tadqiqat  obyekti  kimi  qida  niaqsadlari  (19(111 
istifada  edibn  bitki  va  heyvan  man^ali  materiallardan, 
daha  d.aqiq  miixtalif  ticarat  obyektiariiida  ahaliya 
satilan  at  (mal,  qoyun  va  qu?)  inahsullan  va  meyvabr 
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olniu§dur.  Istifads  edilan  nicyN'olor  osason  a9itj 
fonnada  ahaliys  satilan,  el3ca  da  konsci'vla^dirilmaya 
daxil  olanlardaii  ibarat  olnni^dur.  Analiz  gdtUrillan 
mahsullar  ham  Azarbaycatida  istchsal  edilanlardan, 
ham  da  xaricdan  gatirilanlardan  ibaral  olmu^dur. 

Numimalann  gotiiriilmasi,  onlarin  akma  U9un 
hazirlaiiniasi,  cjidali  miihita  akilniasi,  becarilinasi, 
tamiz  kultiiraya  ijixarilmasi.  identifikasiyasi,  say  va 
nov  tarkibinin  muayyanla^dirilmasi,  mikotoksinlarin 
miqdannin  tayitii  va  s.  i§lar  mikrobiologiyada  qabul 
edilan  metod  va  yana§malara  asasan  hayata 
ke^iriltni^dir. 

Mevaalarin  mikobiotasima  fomiala^masinda 
insanlarin  saglamligi  lifun  tahlukali  olan  toksigcn 
maddabr  sintez  edan  gdbalak  nbviari  da  i§tirak  edir. 
Onlarin  i^tirakinin  na  daracada  tahlukali  olmasini 
qiyTiiallandirmak  U9un  tadqiqatlann  gedi?inda 
meyvalarin,  elaca  da  atlarin  eyni  zamanda 
mikotoksinlarin  iimumi  miqdarina  gbra  da  analiz 
edilmasi  maqsaduygun  hesab  edilmi^dir. 

Cadval  i.Analiz  edilan  mahsiillarin  inikrobiotasimn  (MAFAM) 
say  Urkibin3(xl0^  kOV/q)  gbra  analizi 


Analiz  edibn 
nijihsullar 

Q15 

Yaz 

Yay 

Payiz 

0t  (mal ) 

5,4-6, 1  ^ 

6, 6-7, 9 

9,3-10,2 

10,1-12,2 

0t  (qoyiin) 

5, 2-5,7  1 

6,4-7, 1 

8,9  9,5 

9,4-11,3 

0t(toyuq,xlO'‘) 

4,30,6 

7.2-8, 2 

10,6-11,8 

11,1-12,5 

Mey  V3  {t3z^) 

31,7-34,9 

38,341,5 

46.5-49.7 

48,8-52,3 

Cadva!  2.Max(alit  man?ali  qida  inahsullartn  mikrobiotasinin 
ttmumi  xarkateristikasi 


1  Analiz 

i  Say  iarkibi  (illik  orta 

Tamiz  ktilturaya  t^ixanlan 

edilan 

!  gOstarici  KOV/Qih')) 

^tamlann  sayi  _ 

mahsullar 

Bakteriyalar 

GObabkiar 

Bakteriyalar 

Gobabkiar 

MaJ  ati 

lOUX) 

984 

12 

26 

Qoyunati 

9700  ^ 

930 

11 

27 

Ibyaq  ati 

104000 

1626 

13 

34 

Meyva 

48700 

5200 

10 

40 

Alinan  naticalardan  aydin  oldu  ki,  fadqiq  edilan 
qida  tayinatli  mahsullar  mikotoksinlarin  iimumi 
miqdarina  gdra  da  bir-birlarindan  farqlanirlar  va  tabii 
olaraq  meyvalarin  tarkibindaki  mikotoksinlarin 
miqdari  atlara  nisbatan  miqdarca  nisbi  90xluga 
malikdir  va  bunun  kamiyyat  gostaricisi  meyvalarda 
0,1-0,14  mkq/kq,  atlarda  isa  0,04-0,10  mkq/kq  ta§kil 
edir.  Digar  tarafdan,  analiz  edilan  bar  bir  inahsuldan 
eyni  sayda  gOtiiriilan  niimunalarin  mikotoksinlara  gora 
analizi  da  meyvalarda  mikotoksinlarin  a^kar  edilmasi 
tezliyinin  atlarla  miiqayisada  2, 5-3,4  dafa  yliksak 
olmasi  miiayyan  edilmi§dir. 

Malum  oldugu  kimi,  qida  maqsadlari  UvUn 
nazarda  tutulan  mahsuilann,  o  ciimladan  meyvalarin 
qida  dayarliliyinin  sanitar-gigiyenik  talablar  baxi- 
mindan  qiymatlandirilmasi  U9Un  mdvciid  olan 
normativ  sanadlarda[  1 2]  toksinlarin  da  miqdan  ila 
bagli  inalumatlar  yer  alir  va  aksar  hallarda  timumi 
niikotoksinlari  ahata  edir.  Duzdiir,  bazi  hallarda 


gbstarici  konkict  mikotoksina,  masalan,  aflatoksina  aid 
olmasina  da  la.sadUf  edilir,  lakin  bunun  bzu  bela  bUtUn 

mcyvolori  ohalo  cliiiir. 

«Mcyv3  ■  loyuqoli  « Mai  nti  ■Qoyun.Mi  l 


$akil  1.  Mikotoksinlarin  ayn-ayn  nlimiinalar  Ozro  rastgMniD  tezliyi  (%) 


Mikotoksinlarin  90xlu  sayda  olmasi,  onlarin 
bazilarinin  tayinat  metodunun  spesifik  olmasi  va 
bazilarinin  bu  maqsadla  istifada  edilan  metodlarin 
vasitasila  iimumiyyatla  tayin  edila  bilmamasi,  bu  tip 
sanodlarda  bu  masala  iimumi  §akilda  deyil,  onlarin  har 
birinin  aynlK|da  miqdarina  gora  (xiisusan  da  insan 
saglamligi  U9un  ciddi  tahluka  manbayi  hesab  edilan- 
lariii)  aksini  tapmasi,  fikrimizca  qida  maddalarinin 
mikrobioloji  tahlukasiziiyinin  tomn  edilmasi  baximin- 
dan  90X  faydali  olar. 

Tadqiqatlann  bu  marhalasinda  alda  edilan 
naticalarin  yekunla^dirmazdan  avval  bir  masalanin  da 
uzarinda  dayanmaq  maqsaduygun  olardi.  Malum 
oldugu  kimi,  aqrar  sektor  Azarbaycan  iqlisadiyyatinda 
bnamii  yer  tutsa  da,  olkanin  qidaya  olan  talabatimn 
odanihnasi  qadar  mahsul,  o  ciimladan  at  va  meyva 
istehsal  eda  bilmir.  Bu  sabadan  da  onlann  9ati§mayan 
hissasi  kanardan  gatirilir  va  bazan  hamin  mahsuilann 
gatirildiyi  yerin  fitossanitar  va  epizootik  vaziyyati 
malum  deyil  va  onlar  bir  90X  infeksiyalann  gatiril- 
masina  sabab  ola  hilar.  Bela  bir  fikir  sOylamaya  alda 
etdiyimiz  o  fakt  imkan  verir  ki,  analiz  edilan 
mahsuilann  hamisinda  (bam  yerli,  ham  da  kanardan 
gatirilan)  insan  U9un  tahlukali  fasadlar  (xaslaliklar, 
toksikoz  va  s.  kimi)  tOrada  bilacak  mikroorqanizmlara 
rast  galinmasidir.  Odur  ki,  bu  masalalarin  diqqata 
alinmasi,  qida  maqsadlari  u9un  istifada  edilan 
mahsuilann  mikrobioloji  lahliikasiziik  prinsiplarinin 
hazirlanmasi  zamam  mikroorqanizmlara  \as  olan 
biitUn  xii.susiyyatlarin(say  va  nov  larkibini.  onlarin 
amala  gatirdiklari  mctabolitlarin  tasir  mexanizmini  va 
s.)  nazara  almmasi  zaruridir. 

Fliiii  yciulik.  Apanlan  tadqiqatlar  naticasinda 
bazi  he)'van  va  bitki  mani^ali  qida  tayinatli  materiallann 
mikrobiotasi  say  va  iiov  larkibina  gora  qiyrnatlaii- 
dirilmi^dii.  Miiayyan  edilmi^dir  ki,  istar  bitki.  istarsa 
da  heyvani  man^ali  qidalar  mikroorqanzimlarin  mas- 
kunlaijina  yerlarindan  biri  kimi  .xarakleriza  edilsa  do, 
onlann  mikrobiotasinda  morfoloji  goi iintiilarina  va 
melabolitik  aklivliklarina  gora  spesillklik  alamotlari  da 
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bakteriyalann  rast  galindiyi  yer  isa  atlardir.  Bela  ki, 
meyvoiarda  tadqiqatlarda  rast  galinan  Umumi  gdba- 
laklatin  54%-no,  atlorda  isa  umumi  bakteriyalann 
69%-na  rast  galinir. 

3.  Aydin  olmu^dur  ki,  analiz  edilan  mahsullarin 
mikrobiotasinin  formala§masinda  i^tirak  edan 
mikroorqaniznilar  haiiiin  inahsullan  6z  metabolitlari  ila 
da  zanginla^dirir  va  onlarin  arasmda  mikotoksinlara  da 
rast  galinir  ki,  onlarin  iniqdari  meyvalarda  digar 
mahsullara  nisbatan  2, 5-3, 4  dafa  <?ox  olur. 

4.  Muayyan  edilmi^dir  ki,  hazirda  Azarbaycan 
Resbuplikasinda  istifada  edilan  “Qida  mahsullannin 
tahlUkasizIiyina  va  qida  dayarliliyina  gigiyeni 
talablar.  Sanitariya-epidiomoloji  qaydalar  va  normativ- 
lar”  qida  mahsullannin  mikrobioloji  tahlUkasizlik 
baximindan  tarninati  U^un  zaruri  olan  aksar 
gostaricilari  oziinda  aks  etdirsa  da,  ona  mikroor- 
qanzimlarin  tahlUkasizlik  daracasina  gora  konkret 
ndvlarin  gostarilmasi,  eyni  zamanda  mikroorqanizm- 
larin  amala  gatirdiklari  zararli  metabolitlarin  (ilk 
novbada,  ayn-ayn  mikotoksinlarin)  konkret  miqdarina 
gora  duzali^larin  edilmasi  vacibdir. 


aydin  nazara  9arpir  va  bu  spesifikliyin  fomiala?- 
inasinda  tadqiq  edilan  mahsullarin  kimyavi  tarkibi  da 
asas  I'ol  oynayir.Aydin  olmu§dur  ki,  analiz  edilan 
mahsullar  takca  mikrorqanzirnlarin  ozlari  ila  deyil, 
eyni  zamanda  mUxtaiif  metabolitlari  ila  da  zangin- 
la§dirir  ki,  onlarin  arasmda  mikotoksinlara  da  rast 
oalinir.  Mikotoksinlarin  miqdari  mey'valarda  digar 
mahsullara  nisbatan  2,5-3, 4  dafa  90X  olur. 

Natica 

1.  Bitki  va  heyvan  man§ali  qida  tayinatli 
mahsullarin  umumi  mikrobiotasinm  formala^masinda 
ham  bakteriyalar,  ham  da  gobalaklar  i§tirak  etsalar  da, 
onlar  bir-birindan  i§tiraklarinm  nov  va  say  tarkibinin 
kamiyyat  gdstaricisina,  kultural-morfoloji  alamatlarina, 
metabolitik  aktivliklarina  gora  analiz  edilan  mahsul- 
lann  har  birinda  konkret  ifada  fonnasina  va  farqli 
i§tirak  kombinasiyasma  malik  olurlar  ki,  bu  da  har  bir 
mahsulun  mikrobiotasina,  elaca  da  mikobiotasinin 
spesifiklik  elementlarina  malik  olinasini  qeyd  etmaya 
imkan  verir. 

2.  Miiayyar.  edilmi§dir  ki,  analiz  edilan  mahsul¬ 
larin  mikrobiotasinm  formala^masmda  umumilikda  26 
bakteriya  va  48  gbbalak  novU  i§tirak  etsa  da, 

gobalaklarin  an  90X  rast  galindiyi  yer  meyvalar, 
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R  ne3VJibTaTe  nponeAeHHWx  nccjiC/ioBaimn  Obma  npoBWiena  oneiiKa  MiipooiioTbi  mimcBbix  MarcpnaJion 
DacTHTcabHoro  h  >KHBOTHoro  HaanaMeHHH  no  mic;ieHHOMy  h  lumoiiuMy  cocraBy,  n.  BbuiicieHo,  mx)  it  pacTHTe.abHaH  ii 
^cHBOTHaa  nmua  xapamepHayercB  kbk  oahh  h3  mcct  oOiiranHfl  MiiKpoopraniOMOu  ii  b  (|)opMnpouannH  iix  MiiKpooiioibi  b 
ueaoM  VMacTBvioT  20  bhaob  OaKTepHH  ii  48  i  pii6oB.  OAHaKO,  b  iaBHCHMocm  oi  aHajiiiiiipycMbix  ripoA^VKioB,  oTMCMCHHbie 

BHAbi  MHKpoopraHH3MOB  HocB T  oiipcAeAeHHbic  cneiiH.liHHecKHe  OCOSCIIIIOCTH  no  MOpillOJlOlHMeCKHM  CBOHCraaM  H 
MeraeoAMTHMecicoH  aiauBHOCTM.  TaK,  bo  (jipyinax  b  ochouhom  6ojibUJe  BCTpoiaiOTcn  bhab!  ipiiOoB  a  b  M«ce  -  DaKicpHH. 
BbiAO  BbiflBaeHo  mto  aiiaAHiiipyeMbie  iipoAyKTbi,  d  to  )Ke  BpeivDi  oOoramaiorcn  pauimiiibiMH  MeTa6ojmia.Mii 
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MHKpOOpraHH-iMOB,  CpCAH  KOTOpwX  BCTpeqaK)TCfl  MMKOTOKCHHbl.  FIO  CpaBHCHHlO  C  npyrWMH  npOAyKTaMH  KOJIHMCCTBO 
MHKOTOKCHHOB  BO  (i)pyKTax  B  2, 5-3,4  pa3  GbiBaer  6ojibUje. 

KjiHmeebie  aioea;  ripoyjyKXbi  pacTHxejibHbrx  h  xchbothbix  npoHCxowAeHviii  MHKo6HOTa,  MHKoroKCHHbi, 
HAeUTM^HKaUHJI 


Feacurc  mycobiota  some  products  food  supplies  and  study  of  mycotoxins 

M.  R.  Yusifova 

As  a  result  of  conducted  studies  assessed  the  microbiola  of  food  materials  of  plant  and  animal  destination  by  number  and 
species  composition,  and  found  that  both  plant  and  animal  food  is  characterized  as  one  of  the  habitats  ol  microorganisms  and 

in  the  formation  of  the  microbiota  as  a  whole  involved  20  species  of  bacteria  and  fungi  48.  However,  depending  on 

the  products  to  be  analyzed,  die  marked  types  of  microorganisms  are  certain  specific  features  of  niorp  ® 
properties  and  metabolic  activity.  For  example,  in  fruits  mainly  found  more  species  of  fungi,  and  in  meat  (beef,  lam  an 

chicken)  -  bacteria.  .  .  ,  .  . 

It  was  found  that  the  analyzed  products  at  the  same  time  enrich  various  metabolites  of  microorganisms,  among  w  ic 
there  are  mycotoxins.  Compared  with  other  products  of  the  amount  of  mycotoxins  in  fruits  in  happens  2. 5-3,4  times  more. 

Key  words:  products  of  vegetable  and  animal  origins  of  a  mikobiot,  mycotoxins,  identification 
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